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Программа производственного контроля

за работой детского оздоровительного лагеря «Радуга»
с дневным пребыванием детей в период каникул

на базе МБОУ ООШ с. Ягодное

1. Цель производственного контроля. 
Обеспечение безопасности и безвредности для образовательной организации и воспитанников летнего оздоровительного лагеря, влияния школьной столовой путем производственного контроля должного выполнения и соблюдения санитарных правил, санитарно-противоэпидемических мероприятий.

       2.  Объекты производственного контроля:
2.1.  Помещения учреждения.

2.2.  Помещения школьной столовой.

2.3.  Технологическое оборудование.

2.4.  Рабочие места.

2.5.  Сырье.

2.6.  Готовая продукция.

2.7.  Отходы производства и потребления.

        3. Нормативные документы:
3.1.  Федеральный закон № 52-ФЗ от 30 марта 1999 года «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения»;

3.2.  СанПиН 2.4.2. 2821-10 «Гигиенические требования  к условиям обучения в общеобразовательных учреждениях»;

3.3.  СанПиН 2.4.4.  2599-10 ««Гигиенические требования в оздоровительных учреждениях с дневным пребыванием детей в период каникул»;  
3.4. СанПиН 2.2.2/2.4  1340-03 «Гигиенические требования к устройству, содержанию и организации режима работыперсональным электронно-вычислительным машинам и организации работы»;

3.4.  СП 1.1.1058-01 «Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемиологических (профилактических) мероприятий»;

3.5.  СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения  пищевых продуктов;

3.6.  СанПиН 2.3.2.569-96 «Профилактика паразитических заболеваний на территории РФ»;

3.7.  СанПиН 3.1.1117-02 «Профилактика острых кишечных заболеваний»;

3.8.  СанПиН 3.1.958-99 «Профилактика вирусного гепатита»;

3.9.  СанПиН 3.1.1321-03-03 «Профилактика менингококковой инфекции»;

3.10.   СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в ОУ, учреждениях начального и среднего профессионального образования».
      4. Ответственный за осуществление производственного контроля:
        Сидорова Лидия Ивановна - начальник лагеря

        5. Перечень должностных лиц, на которых возложены функции по осуществлению производственного контроля:
5.1.   Сидорова Л.И.- начальник ДОЛ;

5.2.   Блощакова И.Н. – заведующий хозяйством;

5.3.   Демирбекова Н.К. – медицинский работник;

5.4.   Трухина М.И.- старший воспитатель

              6. Перечень должностей работников, подлежащих медицинским осмотрам 
                   и профессиональной гигиенической подготовке

	Медицинскому  осмотру подлежат 
	Профессиональной  гигиенической подготовке подлежат (санминимум)

	Начальник ДОЛ
	Уборщик служебных помещений
	Начальник ДОЛ
Воспитатели

Завхоз
Кухонный работник

Уборщик служебных помещений

	Воспитатели 
	Завхоз
	

	Кухонный работник
	
	


               Контролируется:
· Микробиологические показатели качества и безопасности продуктов, готовых блюд, воды;
· Полнота и правильность ведения и оформления соответствующей документации на пищеблоке;
· Качество мытья посуды;
· Условия и сроки хранения продуктов;
· Исправность холодильного и технологического оборудования;
· Контроль личной гигиены и своевременное прохождение необходимых осмотров;
· Дезинфицирующие мероприятия;
· Санитарное состояние столовой и пищеблока.
Характеристика условий размещения объекта питания

	Название объекта,  адрес
	Школьная столовая. Липецкая обл, Данковский р-н, Школьная, д.2

	ФИО руководителя образовательной организации
	Лаухина Татьяна Алексеевна

	ФИО начальника лагеря
	Сидорова Лидия Ивановна

	Состав бракеражной комиссии
	Сидорова Л.И., Маматова Н.В., Демирбекова Н.К.

	Холодное водоснабжение
	Центральный водопровод

	Горячее водоснабжение
	Электроводонагреватель

	Отопление 
	Блочная газовая котельная

	Вентиляция
	Естественная

	Освещение 
	Комбинированное

	Набор производственных и вспомогательных помещений
	Обеденный зал, цех готовой продукции, цех сырой продукции, склад, гигиеническая комната

	Доставка продуктов
	


Организация  сбора  и  удаления, образующихся  твердых  коммунальных  отходов (вид, объемы  отходов, место сбора, наличие  договора  на  транспортировку, № договора, наименование предприятия):

	Вид отходов
	Место сбора и утилизации
	Наличие договора, № договора на транспортировку, утилизацию
	Наименование предприятия

	Твердые коммунальные отходы
	Контейнеры на асфальтированной площадке, расположенной на смежной территории между ОУ и жилой застройкой
	Договор № 039-Р/О/-ДН/2020
 от 25.12.2019г.
	ООО «Региональная Многопрофильная Компания»  (ООО «РМК»)


Организация  мероприятий, направленных на борьбу с грызунами и насекомыми на территории образовательной организации 
	Проводимые мероприятия, направленные на борьбу с грызунами и насекомыми
	Периодичность проведения мероприятий
	Наличие договора

	Обработка территории против клещей
	1 раз в год (май)
	имеется

	Дератизация помещений
	Ежемесячно
	имеется


Лабораторные и инструментальные исследования в образовательном учреждении. 

	Перечень веществ, факторов, объектов
	Периодичность проведения мероприятий
	Наличие договора, № договора
	Наименование предприятия

	Измерение физических факторов:

1. Измерение параметров микроклимата в жилых и общественных помещениях

2. Измерение искусственной освещенности

3. Измерение уровня ЭМИ на рабочем месте пользователя ПЭВМ

4. Измерение в зданиях ЭРОА радона, МЭД, гамма-фона
	                        2 раза в год

                        1 раз в год

1 раз в год
1 раз в 3 года 
	Договор № 216

от 17.02.2020г.
	филиал ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии в Липецкой области» в Данковском районе

	Исследования воды, пищи, смывов, дез.средства, почвы


	Согласно договору 
	Договор № 216 от 17.02.2020г.
	Филиал ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии в Липецкой области» в Данковском районе

	Обследование сотрудников: на стафилококк, на наличие яиц гельминтов
	1 раз в год

	
	

	Температура воздуха
	Ежедневно 
	самостоятельно
	


                Мероприятия в рамках организации производственного контроля

	№
п/
п
	Наименование мероприятий
	Периодич
ность
	Исполнитель

	1.
	Проверка сроков прохождения сотрудниками гигиенической подготовки и медицинских осмотров
осмотров.
	 перед открытием смены
	Директор

	2.
	Проверка качества и своевременности уборки помещений, соблюдения режима дезинфекции, соблюдения правил личной гигиены.
	    ежедневно
	Директор, начальник лагеря

	3.
	Контроль соблюдения режима дня
	   ежедневно
	Начальник лагеря

	4.
	Контроль использования помещений учреждения в соответствии с их назначением.
	   ежедневно
	Начальник лагеря

	5.
	Контроль за приобретением игрового и физкультурного оборудования и инвентаря.
	перед открытием смены
	Директор, начальник лагеря

	6.
	Контроль за состоянием источников водоснабжения.
	ежедневно
	Директор, начальник лагеря

	7.
	Контроль за соблюдением санитарно-гигиенических требований к воздушно-тепловому режиму, проветриванию помещений.
	ежедневно
	Начальник лагеря

	   8.
	Контроль за состоянием игровой площадки, оборудования, вывозом мусора
	ежедневно
	Директор, начальник лагеря

	  9.
	Контроль за длительностью игр за компьютером.
	ежедневно
	Начальник лагеря

	  10.
	Контроль за соблюдением техники безопасности при организации трудовой деятельности
	перед началом

работы
	Начальник лагеря

	  11.
	Проверка качества поступающего продовольственного сырья, сроков и условий его хранения и реализации готовой продукции.
	ежедневно
	Работник ФАПа, начальник лагеря, завхоз

	  12.
	Проверка  температурного  режима холодильного оборудования
	ежедневно
	Начальник лагеря

	  13
	Контроль за состоянием столовой,  кухонной посуды и инвентаря.
	ежедневно
	Директор

начальник лагеря

	  14
	Контроль наличия моющих средств и уборочного инвентаря
	 Перед открытием смены
	Директор

начальник лагеря

	 15
	Отбор суточной пробы на пищеблоке. Контроль за ее хранением.
	 ежедневно
	Работник ФАПа, начальник лагеря


	16.
	Контроль  технологии приготовления и качества готовой пищи.
Бракераж готовой пищи.
	ежедневно
перед раздачей пищи.
	 Начальник лагеря
Бракеражная комиссия

	17.
	Ежедневный осмотр персонала пищеблока и дежурных детей на гнойничковые заболевания.
	ежедневно
	Работник ФАПа, начальник лагеря

	18.
	Контроль  организации питьевого режима, витаминизацией блюд.
	ежедневно
	Начальник лагеря

	19.
	Систематический контроль за состоянием здоровья детей, особенно имеющих отклонения, активное выявление заболевших.
	ежедневно
	Работник ФАПа, начальник лагеря

	20.
	Контроль за соблюдением правил личной гигиены детьми и персоналом.
	ежедневно
	Работник ФАПа, начальник лагеря

	21.
	Контроль за обеспечением дезинфекционными средствами в достаточном количестве
	ежедневно
	Начальник лагеря


